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APERITIF 2, Gl
Apéritif & ses mises en Bouche - . i i 3
Mini Burger au Magret & Tomate confite, X
Verrine de Rillettes de Saumon & Chantilly qtronnee,
Verrine Mousse de betterave & Créme de chévre, Crevette marinée et agrumes y

ENTREET I —L_

Marbré de Foie Gras aux abricots & son Chutney SERL

POISSON !
Saint-Pierre au Sabayon de citron & cerfeuil
Purée de carottes safranées

TROU NORMAND
Verveine /Vodka ™

F vianDe
Filet de Biche au sirop de Liége
Tagliatelles de Panais & Pomme caramélisée

SALADE - FROMAGES I
Assiette de fromages affinés et son mesclun =

| pessert )
Douceurs du Nouvel A//
Café et son chocolat b Meer E_
“VINS t TOURISME
l&lotre ssleétllon de Vins Accés So:rees dansantes de Valleres a 4 kms g
oupe € ampagne (supplement 25€/ pers)
et une'coupe de Champagne

RENSEIGNEMENTS
RESERVATION :

Hotel*** - Restaurant le Cheval ROLIgE ...................................................................... < IR
9 rue Prin[ipa|e o 37510V|||and[y ..........................................................................................................................
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