VOTRE EVENEMENT PROFESSIONNEL
SUR MESURE



LA LOCALISATION

A 15 km de Tours
Le Chateau de Villandry est un ensemble
entremélant intimement architecture et jardin.

Le domaine fait désormais partie du patrimoine

Mondiale de PUNESCO

I’'HOTEL

— 31 chambres
— 2 salles de 84 m2 et 64 m2

avec equipements professionnels
- Wil
— Parking

LE RESTAURANT

Restaurant proposant une
cuisine traditionnel et des produits
du terroir en fonction des saisons




NOS FORFAITS CLASSIQUES

JOURNEE D’ETUDE

Salle a la lumiére du jour

Equipé d’un vidéoprojecteur

d’un paperboard, papier et crayon

Pause du matin

Cafe, thé, jus de fruits, patisserie

Déjeuner 3 plats avec boissons

SEMINAIRE RESIDENTIEL

Entrée, plat, dessert

Vin, eau et café

Pause aprés-midi

Café, thé, jus de fruits, patisserie

Wifi

Salle a la lumiére du jour

Equipé d’un vidéoprojecteur

d’un paperboard, papier et crayon

Pause du matin

Cafe, thé, jus de fruits, patisserie

Déjeuner 3 plats avec boissons

Entrée, plat, dessert

Vin, eau et café

Pause aprés-midi

Café, theé, jus de fruits, patisserie

Diner

3 plats avec boissons
Entrée, plat, dessert

Vin, eau, café

Hébergement single ou double




SUPERFICIES & CAPACITES

2 SALLES AU SEIN DE I’ETABLISSEMENT

SALLE SURFACE | CLASSE U PAVE THEATRE | COCKTAIL | BANQUET
CHATEAU 84 M2 40 PERS 30 PERS 30 PERS 50 PERS 70 PERS 60 PERS
CRYTAL 64M2 30 PERS 15 PERS 15 PERS 30 PERS 40 PERS 25 PERS
NOS PRESTATIONS
CAFE D’ACCEUIL : Café, thé et jus de fruits 4.00 €/pers
CAFE CLASSIQUE : Café, the, jus de fruits & viennoiserie 6.00€/pers
APERITIF CLASSIQUE : Kir sauvignon, sodas, jus de fruits, & amuses bouches 10.00€/pers

APERITIF PLAISIR : Champagne ; soda, jus de fruits &amuses bouches

15.00€/pers

SEMINAIRE RESIDENTIEL

125€ (SINGLE)

115€ (DOUBLE)
(la salle +pause a 10h+déjeuner 3 plats + ¥ de vin +café +pause a 16h+
diner
3 plats +1/4 de vin +café +nuitée)
SEMINAIRE SEMI RESIDENTIEL 105€ (SINGLE)
95€ (DOUBLE)
(la salle + café d’accueil +déjeuner 3 plats + %4 de vin +café + pause a 16h+
Nuitée)
JOURNEE D’ETUDE 40€/PERS
Café d’accueil+ pause a 10h +déjeuner 3 plats+1/4 de vin+ café+ pause a
16h
LOCATION SALLE ¥2 JOURNEE 200€
LOCATION SALLE LA JOURNEE 300€




MENU AZAY 24€

Quiche Tourangelle (rillons, lardons) servie avec salade mélée
Ou Salade Ridelloise de gésiers de canard confits
Ou Salade de toasts de chévre et de jambon de pays
Ou Melon et jambon de pays (en saison)

* * *

Fricassée de volaille
Ou Dos de cabillaud au pistou
Ou Confit de canard et gratin de PDT
Ou Blanquette de porc a I’ancienne
* * *

Dacquoise aux fruits rouges
Ou Tarte aux pommes paysanne servie tiede

Ou Croquant au chocolat et sa creme anglaise

MENU VILLANDRY 26€

Médaillon de tartare de St Jacques sur lit de creme verte
Ou La Rabelaisienne (rillons, lardons, oignons)

Ou Aumoniéere de saumon et chévre frais

Ou salade de magret de canard fumé aux pommes et

Croustillant de chévre
* * *
Civet de Gibier (selon arrivage)
Ou Filet mignon de porc a la moutarde
Ou Supréme de pintade sauce forestiéres
Ou Saumon réti sauce oseille

k k%

Salade mélée & ses fromages régionaux
|* * *
Tarte Tatin et sa glace vanille
Ou framboisier

Ou Créme brulée au caramel au beurre salée




Cocktail maison
Kir tranquille

Kir pétillant

MENU PRESTIGE 32€

Ou Roulade de rable de lapin a la creme de chévre

Ou Duo de noix de pétoncles et écrevisses sur lit de salade

Ou Feuilleté d’escargots et son beurre persillé
* * *
Dos de Sandre sauce crustacé
Ou Magret de canard sauce aux fruits rouges
Ou Médaillon de veau et son jus au Thym
Ou Filet de boeuf sauce aux cépes

* k% %

Salade mélée & ses fromages régionaux
* * *
Biscuit joconde Poire Caramel
Ou Gateau citron chantilly

Ou Entremet chocolat lacté Bergamote

CARTE DES VINS

Epine noir de Touraine, Martini, porto ...

Boissons sans alcool

Chinon rouge ou rose 75cl

St Nicolas de Bourgueil rouge 75cl

Vouvray sec 75cl

Touraine Noble Joué rose 75cl

Sancerre blanc 75cl

Chinon rouge Tradition

Chinon

6.00€
4.00€
5.00€
4.50€
4.00€
23.00€
23.00€
23.00€
23.00€
28.00€
28.00€



NOS PRESTATIONS SUPPLEMENTAIRES SUR DEMANDE

DEGUSTATION DE VIN DE CHINON

DOMAINE DE
LA COMMANDERIE

Dégustasion 10us les jours (sau!
dmanche et jours lenes)
@h - 12h et 14h30 - 18nh
Frouspee :
CroTHILDE
HONORINE
Pars

www_domaine -de-la-comenanderrie. fr

BALLADE SUR LA LOIRE A VELO




AU PLAISIR DE VOUS ACCUEILLIR
PROCHAINEMENT

Pour nous contacter
+33 247500207

contact@lecheval-rouge.com

s

7). ORIGINALS

HUMAN HOTELS & RESORTS

9 rue principale

37510 Villandry

www.lecheval-rouge.com


mailto:contact@lecheval-rouge.com

