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Marbre de f0|e gras au cacao p0|re pochee farC|e creme de chocolat amer §

Filet de boeuf sauce aux cepes champlgnons forestiers
et cremeux de poIenta
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Acceés soirées dansantes de
Valléres a 4km
(supplément 30€/pers)

Offre avec hébérgement sur place Hotel *** et une coupe GEICHENEEE

Diner avec Vins compris + Chambre double + Buffet petit déjeuner inclus

155 € /pers www.lecheval-rouge.com

Bulletin de réservation a retoumer accompagné de votre réglement a: Hotel ***- Retaurant Le Cheval Rouge - 9 rue principale - Villandry - 37510 (encaissement en janvier 2024) RENSEIGNEMENTS

NOM, PréNOM ©....overeeeeeeeseae e e RESERVATION :
Hotel *** - Restaurant
iV [T TN Le Cheval Rouge
. 9 rue Principale - 37510 Villandry
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